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AHUDUDULU MOUSSE
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Mousse karigimi igin:

3 su bardagi dondurulmus ahududu

1 su bardagi su

3 yemek kagsigi toz seker

1 poset Dr. Oetker Jelatin

1 su bardagi buzdolabinda sogutulmus krema

1 - 2 cay kasigi Dr. Oetker Sivi Aroma Verici - Limon
Uzeri igin:

Ahududu

Taze nane

Ahududu, su ve toz sekeri bir tencereye alin. Orta ateste arada karistirarak pisirin. Kaynamaya baslayinca ocagi
kisin ve 1-2 dakika daha kaynatin. Ocaktan alin ve slizgegten gegirin, kasik yardimi ile bastirarak suyunu iyice
slizlin. Sicak ahududu suyunun igerisine jelatini ekleyin, el girpicisi ile eriyinceye kadar iyice karistirin ve
sogumaya birakin.

Kremayi ¢irpma kabina alin ve mikserin ylksek devrinde 3 dakika ¢irpin. Limon aromasini ekleyin ve kisa bir
slire daha ¢irpin. Soguyan jelatinli ahududulu karigimi azar azar kremaya ilave ederek spatula yardimi ile
képuksu yapiyr sdndirmeden alttan Uste dogru karistirin. Kaselere paylastirin, buzdolabina alin ve yaklasik 3
saat bekletin.

Ahududu ve nane yapraklari ile siisleyip servis yapin.
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