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AHUDUDULU MINI TART

https://www.sabah.com.tr

Hamur icin:

1 su bardagi un

Yarim su barda@i tuzsuz tereyagi (soguk)
1 yemek kasigi toz seker

2 yemek kagigi soguk su

Dolgu Igin:

1 su bardagi pastaci kremasi

Yarim su barda@ ahududu receli

1 su barda@i taze ahududu

Firini 180 dereceye énceden isitin.

Hamur igin, unu, soguk tereyagini ve toz sekeri bir karistirma kabina ekleyin. Soguk suyu ekleyerek malzemeleri
birlestirin. Hamuru yogurun, homojen bir kivam elde edene kadar devam edin.

Hamuru strec filmle sarin ve buzdolabinda 30 dakika dinlendirin.

Hamuru tezgahin tzerine alin ve merdane ile agin. Hamuru, mini tart kaliplarina bélerek yerlestirin.

Her bir tart hamurunun igine pastaci kremasi strin.

Uzerine ahududu recelini paylastirin.

Tartlan 6nceden isitiginiz firinda, kenarlari iyice kizarana kadar pigirin. Pisirme suresi yaklasik 15-20 dakika
olacaktir.

Pisen tartlar firndan ¢ikarin ve sogumaya birakin.

Soguyan tartlarin Gzerine taze ahududu serpistirin.
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