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AHUDUDULU MANTAR KURABIYE

Malzeme:

300 gr badem ezmesi

100 gr Bizim Mutfak Pudra Seker

5 ¢orba kasigl Teremyagd

1 paket Bizim Mutfak Sekerli Vanilin
1 adet yumurta aki

1,5 su bardagi Bizim Mutfak Un

Bir tutam Tuz

6 ¢orba kasigi ahududu regeli

Derin bir kabin i¢ine badem ezmesini, pudra sekerini ve oda sicakliindaki Teremyag’i alin. Mikserle orta
derecede karistirin. Vanilya ve yumurta akini ilave edip iyice karigtirin. Unu ve tuzu da karigima ekleyin. Karisimi
hafifge unladiiniz galisma tezgahina alip yogurun. Hamurdan ceviz blyukligunde pargalar kopartin. Hamurlari
yuvarladiktan sonra bas parmaginizla ortalarinda gukurlar agin. Firin tepsisine yagh kagit sererek kurabiyeleri
araliklarla dizin. Onceden isitilmis 170 derece firinda yaklasik 20 dakika kadar pisirin. Firndan ¢ikardiginiz
kurabiyeleri sogumalari igin bir tel Gzerine alin. Her bir kurabiyenin Uzerine buzdolabinda beklettiginiz ahududu
recelinden paylagtirarak servis yapin.
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