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AHUDUDULU LIMONLU KEK

3.5 corbakasidi (margarin veya tereyag)
2 ¢orbakasigi pudra sekeri

3/4 su bardagi yagsiz st

1.5 gorbakasig tozseker

2.5 ¢orbakasigi un

225 gr ahududu

pudra sekeri

2 yumurta

2 limon

Alti tane sufle kabini hafifce yaglayin. Ahududulari ve pudra sekerini pure haline getirip, kaplara esit miktarda
paylastirin. }

Bir kapta 3.5 ¢orbakasigi margarini eritin. Uzerine unu ve sutl ekleyip, karistirmaya devam ederek kaynatin. Bir
dakika sonra atesten alin ve sogumaya birakin.

Diger bir kapta yumurtalarin sarilarini ¢irpin rendelenmis limon kabugu, tozseker ve 3 ¢orbakasidi limon suyunu
ekleyin. Yumurtalarin akini iyice ¢irptiktan sonra, édnceden hazirladiginiz iki karigimla beraber, ahududu pdrel
kaplarin i¢cine dékan.

190 dereceye ayarladiginiz firinda yaklasik 18-20 dakika pisirdikten sonra, Ustlne pudra sekeri serpin. Sicak
sicak servis yapin.
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