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AHUDUDULU KUP KEK

http://www.verita.com.tr

125 gr tereyagi

160 gr pudra sekeri
2 yumurta

1 yemek kasigi su
170 grun

10 gr kabartma tozu
125 mlsit

Ust Siisleme Igin:
250 ml krema

150 gr beyaz gikolata
40 gr Verita Ahududu

Derin bir kapta tereyadi ve toz sekeri ¢irpin. Yumurtalari su ile karigtirin. Daha sonra seker ve tereyagini ¢irparak
elde ettiginiz bu karigima ekleyin. Un, kabartma tozu, vanilya ve tuzu da bu karigima ekleyin. Son olarak sttt
ilave ederek cupcake kaliplarina doldurun. Onceden isitiimis 180 derece firinda 15 [?] 17 dakika kadar pigirin.
Sos igin kremaya ahudutlarini ekleyin ve kaynayincaya kadar pisirin. Dogranmis beyaz gikolata pargalarini
ekleyin. Eriyinceye kadar karigtirin. Karigimi bir gece buzdolabinda bekletin. Ertesi glin mikser ile kabartip daha
Onceden pisirdiginiz keklerin Gzerine krema torbasi ile sikin ve susleyin. Ahududulu cupcake artik hazir.
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