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AHUDUDULU KREMALI PASTA

12 dilim

MALZEME:

Pendispanva hamuru;

5 yumurta,

250 g seker,

1 limon,

50 g sivi tereyadl,

200 g un,

1 tutam kabartma tozu.
Krema:

200 g dondurulmus ahududu,
1 paket vanilyali puding,
yarim litre sOt,

1 corba kasigi toz seker,

200 g tereyagi (oda 1sisinda),
150 g pudra sekeri.
Dekorasyon:

3 yaprak jelatin (seffaf),

400 g ahududu,

200 g dilimlenmis badem.

Pandispanya hamuru: Yumurtalar seker ile ¢irparak kdpuk haline getirin, limon kabugdu rendesi ve az limon
suyu karigtirin. Sivi halinde 1lik tereyagi ilave edin, devamli karigtirin. Unu, kabartma tozu ile karigtirin ve birlikte
yumurtal karigimin Ustine eleyin. Unu yavas yavas yedirin. Hamuru azar azar yuvarlak bir kaliba dékiin, 6-7
tabaka pisirin. Kalibin ¢capi yaklasik 25 cm olmali. Tabakalari 175 derecede isitiimis firinda 10-12 dakika pisirin.
Pistikten sonra 1zgaraya alin ve sogumaya birakin.

Krema: 200 g ahududunu piire haline getirin ve tel sizgec¢ten gecirin. Pudingi paketteki aciklamaya gére, 1
kasik seker ile pisirin. Pudingi devamli karistirarak sogumaya birakin. Tereyagini yaklasik 10 dakika képartln,
pudra sekerini azar azar yedirin. Puding ile tereyadi ayni sicaklija geldikten sonra pudingi kasik kasik
tereyag@ina yedirin. Ahududu puresini de ayni sekilde karistirin. Kremayi serin bir yere kaldirin. Jelatini 5 dakika
soguk suya bastirin. 400 g ahududundan yakl. 15 adet ayirin. Geriye kalanlarini pire haline getirin ve tel
slizgegten gegirin. Jelatini eritin, dnceleri 2 kasik sonra ahududu pdresinin tamamini karigtirin. Pandispanyalari
islatin. Tabakalar Ust Uste koyun. En Ustte j6le olmali. Badem dilimlerini teflon tavada hafif pembelegtirin.
Pastanin kenarlarina krema sirtin, badem dilimlerini hafif¢ce bastirin. Kalan kremay: bir torbaya doldurun ve
pastanin Ustind sisleyin. Ahududu tanelerini dizin.
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