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AHUDUDULU KEK

1 su bardagindan 2 parmak fazla un,
yarim paket kabartma tozu,

1 tutam tuz,

1 adet limonun kabugu,

10 corba kasigr margarin,

2 cay bardagi tozseker,

3 adet yumurta,

1 su bardagi ahududu,

1 su barda@ bégurtlen

Sekerle birlikte oda sicakligindaki yumurtalar ¢irpin. Oda sicakligindaki margarini ekleyin, iyice karigmasini
saglayin. Tuzu katin, kabartma tozunu ilave edin. Uzerine bir limon kabugunu rendeleyin. Son olarak unu
ekleyin.

Mikserde iyice karistirin. Ahududu ve bégdurtlenleri hamura katin ve bir kasik yardimiyla karistirin. 1 litrelik bir
kalibi yaglayin ve hamuru igine dékun. Kalibin tGzerini aliminyum folyo ile kapatin.

Kalibi, ici su dolu basgka bir firin kabinin igine oturtun. 250 dereceli firnda 2-2 buguk saat pisirin. Firindan
¢ikarmadan 6nce bir bigak yardimiyla pisip pismedigini kontrol edin. Dilimleyerek servis yapin.
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