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AHUDUDULU KARE PASTACIKLAR

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

1,5 cay bardagi un

1 tath kasigi Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu

3 yumurta

1 cay bardagdi toz seker

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

1 tath kasidi Dr. Oetker Sivi Aroma Verici - Limon
1 limon kabugdu rendesi

0,5 su bardag@i ahududu

Uzeri igin:

2 poset Dr. Oetker Vanilya Aromali Pastaci Kremasi - Instant
5 ¢ay bardagi buzdolabinda sogutulmus sit
Sislemek icin:

20 g bitter ¢ikolata

12 adet ahududu

Kalip:

Dikdortgen kalip (25x30 cm)

Kalibi margarin ile yaglayin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in énceden agin.

Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pisirme: 160 °C

Un ve hamur kabartma tozunu karistirip bir kaba eleyin. Yumurta ve toz sekeri ¢irpma kabina alin ve mikserin
yUksek devrinde yaklasik 2 dakika ¢irpin. Sre sonunda sekerli vanilin ve limon aromasini ilave edin. Disik
devirde 1 dakika sure ile ¢cirpmaya devam ederek elediginiz unu iki seferde ekleyin. Limon kabugu rendesi ve
ahududuyu ilave edin ve kaslik ile karigtirin. Hamuru kaliba alin, yayin ve pisirin.

Pisirme suresi: Yaklasik 10 - 15 dakika

Firindan ¢ikarip sogumaya birakin.

Keki 12 esit kareye kesin ve servis tabagina siralayin. 5 ¢cay bardag soguk siti ¢irpma kabina alin ve Uzerine
pastaci kremasi posetlerini bosaltin. Mikser ile 6nce dusik, sonra yiksek devirde 3 dakika ¢irpin. Dz uclu
krema sikma torbasina doldurun ve kek karelerinin tGzerine sikin. Buzdolabinda 1-2 saat bekletin.

Dilimlerin Gzerini ¢ikolata ve ahududu ile susleyip servis yapin.
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