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AHUDUDULU KALPLI SEVGILILER GUNU KEKLERI

https://www.elele.com.tr

Yarim paket vanilyali hazir kek karigimi

1 tath kasidi + 1 cay kasig ahududu esansi
4 damla kirmizi gida boyasi

Frosting igin:

25 g tereyadi

1 cay bardadi pudra sekeri

1 yemek kasgigi krema

Uzeri igin:

100 g bitter ¢ikolata

Vanilyall hazir kek karigimini paketin Gzerindeki tarif gére hazirlayin. Yarim su bardagi kadarini ayri bir karistirma
kabina alin. 1 tatl kagigr ahududu esansini ilave edip karistirin. Karigimi yagll kagit serili bir firin tepsisine yayin.
Onceden isitilmis 180 derece firnda 12-15 dakika pisirin. Firindan alip sogumaya birakin. Soguyan pembe
kekten kalp sekilli bir kurabiye kalibi yardimiyla iki parga kesin. Kalan vanilyali kek karigimini tekrar hafif ¢irpin
ve hafif yagladiginiz muffin kaliplarina yarisini doldurcak kadar aktarin. Uzerine kestiginiz kalpleri dik olarak
yerlestirip kalan harci paylastirin. Onceden isitiimis 180 derece firnda 15-18 dakika pisirip firndan alin. Frosting
icin, ayn bir karistirma kabinda tereyadi ve kalan 1 ¢ay kasigi ahududu esansini krema kivamina gelinceye
kadar ¢irpin. Pudra sekeri ve kremayi ekleyip tim malzeme iyice 6zdeslesinceye kadar ¢irpmaya devam edin.
Bitter ¢ikolatayl benmari usuli eritin. Yagli kagittan yaptiginiz bir kGlahin igine doldurun ve kilahin ucunu biraz
kesin. Diiz bir zeminde yagli kagit Gzerine gikolata ile el yazisiyla kelimeler yazip sogumaya birakin. Soguyan
keklerin Uzerini frosting ve yazdiginiz yazilar ile susleyerek servis yapin.
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