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AHUDUDULU KALP PASTA

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

1 su bardagi un

1 tath kasigi Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
100 g yumusak margarin

1 cay bardagdi toz seker

3 yumurta

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

Islatmak igin:

0,5 su bardagi sit

1 tath kasidi toz seker

Dolgu:

1 poset Dr. Oetker Orman Meyveli Krem Santi
1 su bardagi buzdolabinda sogutulmus st
200 g ahududu

0,5 su bardag iri kirllmig badem

Uzeri icin:

200 g ahududu

8 - 10 adet kabuksuz badem

Kalp seklinde kek kalibi (24 cm)

Kalibi margarin ile yaglayin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi igin dnceden agin.

Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pisirme: 160 °C

Un ve hamur kabartma tozunu karigtirip eleyin. Margarin ve toz sekeri ayri bir girpma kabina alin ve mikserin
yiiksek devrinde 1 dakika ¢irpin. Uzerine yumurta ve sekerli vanilini ekleyip 2 dakika daha ¢irpin. Un karigimini
ilave edip mikserin orta devrinde 1 dakika ¢irpin. Hamuru kaliba alin, zerini dizeltin ve pigirin.

Pisirme slresi: Yaklasik 25 - 30 dakika _

Finndan ¢ikarip sogutun. Kaliptan ¢ikarip enlemesine ortadan ikiye kesin. Kekin llk katini servis tabagina alin.
Sutu toz geker ile karigtirip kasik ile yayarak kekleri islatin.

Soguk situ ¢irpma kabina alin. Uzerine krem santi posetini bogaltin ve mikser ile 6nce dij§[]k sonra yuksek
devirde toplam 3 dakika ¢irpin. Yildiz uglu krema sikma torbasina doldurun ve yarisini servis tabagindaki kekin
tizerine sikin. Ahududu ve bademleri siralayip ikinci kat keki koyun. Uzerine kalan krem santiyi sekilli olarak
sikin, ahududu ve badem ile susleyin. Buzdolabinda 1-2 saat bekletip dilimleyerek servis yapin.
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