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AHUDUDULU KALP KURABIYELER

https://www.droetker.com.tr

Dolgu:

250 g dondurulmus ahududu

0,5 ¢ay bardagi toz seker

Hamur:

2 su bardagi un

0,5 cay kasigi Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
1 cay bardagi krema

100 g oda sicakliinda tereyagi

1 cay bardagi Dr. Oetker Pudra Sekeri

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

Ahududu ve toz sekeri bir tencereye alin. Orta ateste suyunu gekinceye kadar arada karigtirarak pisirin.
Ocaktan alin ve sogumaya birakin.

Firin tepsisine pisirme kagidi serin. Firini belirtilen dereceye ayarlayin ve i1sinmasi i¢in énceden agin.

Alt-Ust pisirme: 180 °C

Turbo pigirme: 170 °C .

Un ile hamur kabartma tozunu karistirip bir kaba eleyin. Uzerine krema, tereyagi, pudra sekeri ve sekerli vanilini
ekleyip yogurun. Hamuru 2 esit pargaya bélip bir pargasini unlanmig tezgaha alin. Merdane ile 25x25 cm
boyutlarinda agin. Uzerine dolgu malzemesinin yarisini strln. Karsilikli iki kenarindan rulo yaparak ortada iki
ruloyu birlegtirin. Bigak ile 3-4 cm genigliginde kesin. Kestiginiz pargalarin alt kisimlarini elinizle uzatarak kalp
sekli verin ve yatirarak firin tepsisine siralayin. Ikinci hamuru ayni sekilde hazirlayin, firin tepsisine siralayin ve
pisirin.

Pisirme suresi: Yaklagik 15 dakika

Finndan ¢ikarip sogutun ve servis yapin.
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