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AHUDUDULU ELMA TATLISI

4 adet adet orta boy elma
1 su bardag seker

2-3 adet karanfil

Uzeri igin:

1 kase ahududu

1 cay bardagi sker

Elmalar soyulur, ortadan ikiye kesilir. Tavuk pisirilen firin pogetine konur, Gzerine seker serpilir, agzi kapatilir,
kenarina kesik atilir. Onceden isitiimig 200 derece firina verilir, yarim saat kadar pigirilir. Bu arada st malzemesi
hazirlanir; ahududular robottan gegirilerek pire yapilir. Bir tencereya aktarilir. Uzerine seker katilir, kisik ateste
bir tagim pisirilir. Firnndan ¢ikan elmalar servis tabadina konur. Uzerine ahududulu sos gezdirilir. Soguyunca
servise sunulur.
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