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AHUDUDULU DILIM KURABIYELER

2 bardak (270 gram) un

2 yemek kagsigi misir nisastasi
1/4 cay kasig tuz

230 gram margarin

1/3 su bardag toz seker

1 tath kagigi targin

Uzeri icin;

250 gram ahududu regeli
Ulsleme hamuru igin;

1 adet yumurta sarisi

50 gram sana klasik yag

1/2 ¢ay bardagi ince dévilmus ceviz
1/2 ¢ay bardag toz seker
Aldig1 kadar un

Oncelikle kurabiye hamurumuzu hazirlayalim. Oda isisindaki margarin yagini ve sekeri cirpalim. Un, nisasta ve
tarcini ilave ederek elimizle yoguralim. Ele yapismayan yumusak kivamda bir hamur elde edelim. Dikddrtgen
mini firn tepsisine yagl kagidi déseyelim. Hamuru elimizle bastirarak tepsiye déseyelim. TUm hamurun
kalinhg@inin ayni olmasina 6zen gdésterelim. Hamurun kenarlarini hamur kesme aletiyle sekilli olarak
dlzeltebilirsiniz. Receli bir firca yardimiyla tepsiye désedigimiz hamurun Gzerine dokip esit bir sekilde dagitalim.
Ayri bir kapta oda 1sisindaki yagi, yumurta sarisi, seker ve cevizi karigtiralim. Kiigtk bir hamur oldugundan ben
burada un i¢in dlgU kullanmadim. Yine ele yapismayan yumusak bir hamur elde edebilecek kadar un ilave
edelim. Yogurup hamuru merdane yardimiyla 1 cm kalinhdinda acalim. Kurabiye kalibi ile sekilli olarak keselim.
Kestigimiz cevizli kurabiyeleri tepsiye désedigimiz hamurun tzerine pistikten sonra kesecegimiz igin 6lguld bir
bicimde yerlegtirelim. Onceden 170 derecede isittigimiz firnda 30 dakika kadar pisirelim. Firindan ¢ikarip 7-8
dakika kadar beklettikten sonra bigakla keserek bir tepsiye alalim. Kurabiyeleri minimum 30 dakika kadar
soguttuktan sonra servis yapalim.
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