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AHUDUDULU DIKEY PASTA

https://www.droetker.com.tr

Pandispanya:

1,5 su bardagi un

1 poset Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
4 yumurta

1 cay bardagdi toz seker

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

1 yemek kasigi Dr. Oetker Pudra Sekeri
Dolgu:

1 paket Dr. Oetker Vanilinli Pasta Kremasi
1,5 su bardagi buzdolabinda sogutulmus sit
50 g yumusak margarin

1 su barda@i ahududu

1 su barda@i kabuksuz badem

Sislemek icin:

1 poset Dr. Oetker Pasta Sisu - Kalp

32x40 cm boyutlarinda pisirme kagidi kesin ve firin tepsisine serin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip i1sinmasi
icin 6nceden agin.

Alt-Ust pisirme: 200 °C

Turbo pisirme: 190 °C

Un ve hamur kabartma tozunu bir kaba alin ve karistirin. Yumurta ve toz sekeri ayri bir ¢irpma kabina alip
mikser ile yaklasik 5 dakika cirpin. Sekerli vanilin ekleyip kisa bir siire daha ¢irpin. Hazirladiginiz un karigimini
azar azar ekleyerek ¢irpmaya devam edin. Hamuru kenarlarinda 1 cm bosluk kalacak sekilde pisirme kadidinin
Uzerine yayin ve pisirin.

Pisirme slresi: Yaklasik 7 - 8 dakika

35x45 cm boyutlarinda pisirme kagidi kesin ve tzerine 1 yemek kasigi pudra sekerini serpin. Firindan
¢cikardiginiz pandispanyayi bekletmeden hazirladiginiz pisirme kagidinin Gzerine ters gevirerek koyun ve
sogumaya birakin.

Soguyan pandispanyayi pisirme kagidindan dikkatlice ayirin. 8 cm genisliginde 4 adet serit olacak sekilde kesin.
Pasta kremasini margarin ve slt ile tarifine gére ¢irpin. Diiz bir servis tabagina kenarlarindan tagacak gekilde
streg film serin. Pandispanya seritlerinin tGizerine 0,5 cm kalinhdinda pasta kremasi striin. Uzerlerine
ahududular ve ikiye boélinmuas bademleri siralayin. Pandispanyalardan birini kisa kenarindan baslayarak rulo
seklinde sarin. Sarmayi tamamlayinca ikinci bir serit ile birlestirip Gzerine sarmaya devam edin. Bu sekilde
devam ederek tim seritleri sarin. Ruloyu yan yatirarak servis tabagina alin ve etrafini streg film ile kaplayin.
Buzdolabina alin ve 40-45 dakika bekletin. Kalan pasta kremasini pastayi kaplamak i¢in buzdolabinda bekletin.
Pastadan streg filmi ¢ikarin. Beklettidiniz kremay mikser ile kisa bir slire ¢irpin ve pastayi kaplayin. Tekrar
buzdolabina alin ve 1 saat bekletin. Pasta sUsleri ile sUsleyin ve servis yapin.
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