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AHUDUDULU CRUMBLE

https://www.droetker.com.tr

500 g ahududu

75 g oda sicakliinda tereyagi

1 cay bardagdi toz seker

1 cay kasigi Dr. Oetker Sivi Aroma Verici - Vanilya

1,5 cay bardagi un

150 g Dr. Oetker Vitalis Sttlu-Bitter Cikolatal Gitir MUsli
Kalip:

8 cm ¢apinda ve 2 cm yuksekliginde pisirme kalibi

Firni belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in dnceden agin.

Alt-st pisirme: 180 °C

Turbo pisirme: 170 °C

Ahududuyu karigtirma kabina alin. Uzerine tereyag, toz seker, vanilya aromasi ve unu ilave edin. Kagik ile
meyveleri fazla ezmeden iyice karistirin. Musliyi ekleyin ve yavasca karistirin. Hazirladiginiz karigimi kaliplara
paylastirin ve pigirin.

Pisirme suresi: Yaklasik 15 - 20 dakika

Firindan ¢ikarip 1lik veya soguduktan sonra arzuya gore dondurma ile servis yapin.
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