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AHUDUDULU CIKOLATALI CILEKLI TART

6 corba kasigi margarin

3 su bardagi un

5 ¢orba kasi§i pudrasekeri

5 ¢orba kasigi soguk su

yeteri kadar tuz

2 ¢orba kasiJi un

300 gr dondurulmus bégurtlen ya da ahududu
300 gram cilek

3 paket (80[7ler gramlik) bitter cikolata
5 ¢orba kagsiJi tozseker

Yeteri kadar Pudrasekeri

Hamuru hazirlamak icin, un ve margarini bir kaba alip gatalla ezin. Uzerine pudra sekeri ve tuz ilave edin. Suyu
ekledikten sonra, hamuru hemen toplayin. 10 dakika buzdolabinda bekletin. Tartin Gzerini sislemede kullanmak
icin, bir parca hamuru kenara ayirin. Kalan hamuru unlu zeminde yarim cm kaliniginda agip, yaglanmis yuvarlak
bir kaliba yerlestirin. Hamurun Gzerine 1 ¢gorba kasigi un serpin. Meyveleri ve kiicUk par¢alar halinde kirdiginiz
cikolatalar hamurun Gzerine yerlestirip, tozgeker serpin. Ayirdiginiz hamuru agip, 1 cm'lik geritler halinde kesin
ve tartin (zerine kafes seklinde yerlestirin. Onceden isitiimis 200 derece firinda 35 dakika pisirin. Soguduktan
sonra pudra sekeri serpin ve dilimleyerek servis yapin.
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