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AHUDUDULU CHESECAKE
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150 g petibor biskdivi

250 g taze ahududu

125 g yumusak tereyagi

100 g seker

Y2 misket limon, Rendelenmis kabuk
3 yumurta sarisi

500 g labne peyniri

45 g misir nigastasi

1 corba kagig kiraz

3 yumurta aki

Petibdr biskuvileri bir plastik torbaya koyun, oklavayla ezin.

Pane kalibinin kenar ve tabanina tereyagi sirln. Petibdr biskuvileri esit sekilde tabana dagitin, ahududular
ustlne koyun.

Tereyag! ve sekeri kabarik, acgik renkli bir halde ¢irpin, limon kabugu, yumurta sarisi, labne peyniri, misir
nisastasi ve kirazlari ekleyin, kremsi bir karisim halinde ¢irpin. Yumurta akini kati olarak ¢irpin ve altina yedirin.
Labne peynirli karisimi pane kalibina doldurun ve dizleyin. Kalibi isitilmig firinin igindeki 1zgaranin Gzerine
yerlestirin. Firinlayin.

Labne peynirli pastayi cihaz kapadi agik halde 10 dakikaligina firinin iginde birakin. Pasta yUksek isiya
dayaniksizdir.

Not: Ahududu yerine frenk Gzima, bdglrtlen ya da ¢ekirdeksiz kiraz kullanin. Derin dondurulmus meyveler pek
uygun degildir, cinki tabanda yumusarlar.
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