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AHUDUDULU BREAD AND BUTTER
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Sos:

3 dl krema

2 dl siit

80 g seker

50 g tereyadi

Y2 limon, kabugu rendelenmis

100 g beyaz cikolata

3 yumurta

10 g tereyadi

4 klcUk ekmek, bayat, dilimler halinde
250 g ahududu, derin dondurulmus

Krema, sut, seker, tereyagi ve limon kabugunu kaynama noktasinin hemen éncesine kadar isitin, ocaktan alin,
kaba parcalanmis cikolatayi ekleyin ve sirekli karistirarak ¢ézdurin. Surekli karigtirarak karigimi ¢irpilmig
yumurtalara ekleyin.

Tereyadi surilmis porselen kaliba biraz sos ddkiin ve ekmek dilimleri ile értiin. Biraz daha sos dokun ve ikinci
kat ekmek dilimlerini yerlestirin. Ahududulari esit olarak dagitin ve kalan sosu dékdin.

Kalibi soguk firinin igindeki 1zgara telinin Gzerine yerlestirin. Firinlayin.

Not: Ahududu yerine burada yiksek asit oranl bagka meyveler kullanilabilir, drnegin bégddrtlen, frenk Gzdma
veya yabani bdgurtlen karigimi.
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