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AHUDUDULU BOGURTLENLI INGILIZ PUDINGI

Malzemeler 4-6 Kisilik:

2 cay bardagi tozseker

3 adet yumurta

10 corba kasigi margarin

1 su bardagindan iki parmak fazla un
Yarim paket kabartma tozu

Bir tutam tuz

1 adet limonun rendelenmis kabugu
1 su barda@i ahududu

1 su barda@ bégurtlen

Oda sicakhigindaki yumurtalari, sekerle birlikte girpin. Oda sicakligindaki margarini ekleyin. lyice karigmasini
saglayin. Tuzu katip, kabartma tozunu ekleyin. Uzerine rendelenmis limon kabugu ve unu ilave edin. Mikserle
iyice karistirin. Ahududu ve bdgurtlenleri hamura katin. Bir kasik yardimi ile karigtirin. 1 litrelik yuvarlak bir kalibi
yaglayin. Hamuru i¢ine dékin. Kalibin Gzerini bir aliminyum folyo ile értiin ve i¢i su dolu bagka bir kabin i¢cine
oturtun. 250 derece firinda 2-2.5 saat pigirin. Firindan almadan énce, kirdan yardimi ile, pisip pismedigini
kontrol edin. Dilimleyip servis yapin.
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