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AHUDUDULU BADEMLI DILIMLER

https://www.droetker.com.tr

Taban igin:

2 su bardagi ¢ig butin badem

5 adet kuru kayisi

1 cay bardagi su

2 yemek kasigi Gzim pekmezi

1 - 2 yemek kasigi Dr. Oetker Kakao
25 g eritilmis tereyagi

1 paket Dr. Oetker Sitll Cikolata Pargalari
Ahududulu karigim:

1,5 su bardagi dondurulmus ahududu
1 cay bardagi su

2 - 2,5 yemek kasigi toz seker

1 poset Dr. Oetker Jelatin

1 cay bardagi krema

Sislemek icin:

12 adet ¢ig bitiin badem

30 g bitter ¢ikolata

18 - 20 adet ahududu

Kalip:

Dikddrtgen kalip (10x23 cm)

Bademleri bir kaseye alin, su kaynatip Uzerlerini kapatacak kadar dékun ve 15 dakika bekletin. Siire sonunda
suyunu stiziip bademlerin kabuklarini soyun. Mutfak robotuna alin. Kuru kayisilari dérde kesin. 1 ¢ay bardagi su
ile birlikte bademlerin Gzerine ekleyin. Birkag kez 6gatin. Uzerine pekmez ve kakaoyu ekleyip iyice 6gatin.
Karigimi bir kaba alin, tGizerine eritilmis tereyagini ekleyip kasik ile iyice karistirin. Kalibin igerisini streg film ile
kaplayin. Hazirladiginiz karisimi kalibin tabanina kasigin tersi ile bastirarak esit sekilde yayin.

Ahududu, su ve toz sekeri bir tencereye alin. Orta i1sidaki ocakta arada karigtirarak pisirin. Kaynamaya
baslayinca ocagi kisin ve 1-2 dakika daha kaynatin. Ocaktan alip bekletmeden siizgece alin, kasik ile bastirarak
suyunu bir kaba stziin. Sicak ahududu suyuna jelatini ekleyin, el ¢irpicisi ile eriyinceye kadar iyice karistirin ve
sogumaya birakin.

Kremayi ¢irpma kabina alin ve mikserin yiksek devrinde 3 dakika ¢irpin. Soguyan jelatinli ahududulu karigimi
azar azar kremaya ilave ederek spatula yardimi ile kdpuksi yapiyr séndirmeden alttan Uste dogru yavasgca
karistirnin. Bademli tabanin Gzerine ¢ikolata parcalarini serpin. Uzerine ahududulu karisimi yayin. Buzdolabina
alin ve en az 4 saat bekletin.

Sire sonunda pastayi dilimleyin. Bademleri sicak suda 15 dakika bekletip kabuklarini soyun. Gikolatayr benmari
yOntemi ile eritin. Pisirme kagdidindan hazirladiginiz huniye doldurun ve dilimlerin Gzerine seritler seklinde sikin.
Bademleri ikili olarak kalp seklinde yan yana koyun. Ahududu siralayin ve servis yapin.
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