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AHUDUDU VE KADAYIFLI TART

Kadayif i¢in;

400 gr kadayif

6 gorba ka§|g| eritilmig icim Tereyag
Serbet icin;

500 gr pudra sekeri

350 ml su

1 cubuk targin

Krema igin;

4 su bardag toz seker

4 adet yumurta

1000 ml icim Siit

1 vanilya gubugu (uzunlamasina kesilmis)
2 ¢ay bardagi un

4 corba kasig Iglm Tereyad!
Ahududu sosu igin;

600 gr ahududu

4 cay bardag pudra sekeri

2 ¢orba kagi@! limon suyu

Servis igin;

Kaymakli Dondurma

Firini 6nceden 180°C de isitin. 20 cm’lik yuvarlak bir kek kalibinin igini yaglayin. Kadayifi bir kapta erimis igim
Tereyagi ile birlikte parmak uclarinizla karigtirin, daha sonra kalibin tabanina bastirarak yerlestirin. Firina atip
altin rengi alana kadar, 8-10 dakika pisirin. Serbet malzemelerini orta atesteki tencereye koyun, daha sonra
altini acip §ekerin ¢6zllmesi igin karigtirarak kaynatin. 1 dakika sure ile kaynadiktan sonra kadayifin Gzerine
dokiin ve sogumaya birakin. Tar¢in cubugunu iginden alip artik bogalan tencerenize koyun. Baska bir kapta
sekerle yumurtalari 1-2 dakika ¢irpin. icinde targin olan tencereye Icim SUit'U ekleyin, vanilya gubudunu da i¢ine
atin ve orta derece ateste kaynayana kadar pigirin. Yumurta ve §eker karisimina unu ekleyin. Malzemeyi sicak
igim Siit'tin tizerine elekten gegirerek koyun. iyice ¢irpin ve ocag@in altini kisin. Kaynayana kadar cirpmaya
devam edin. En son igim Tereya@i'ni da ekleyip ¢irpin, sonra ocaktan indirin. Kremay! kadayifin Gzerini
kapatacak sekilde dokin ve sojuduktan sonra buzdolabina koyun. Sosu hazirlamak igin, ahududularin suyunu
sliziin ve bir kaba aktarin. Ahududu suyunu, seker ve limon suyu ile birlikte yiksek ateste kaynayana kadar
karnstinn. Seker ¢dzildikten sonra ahududular ekleyerek 5 dakika daha kaynatin. Tartinizi dilimleyerek,
yaninda ya da Uzerinde kaymakl dondurma ile birlikte, ahududu sosu ve pudra sekeri ile sisleyip, dilimleyerek
servis edin.
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