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AHUDUDU SOSLU PEYNIRLI TART

Tart hamuru icin:

1.5 su bardagi un

100 gr margarin

2 ¢orba kasiJi pudra sekeri

1 yumurta

1/2 cay kasigi karbonat

Kremasi icin:

250 gr sit

1 cay bardadi pudra sekeri yarim gay bardagi un
1 tath kasidi nisasta

3 yumurta sarisi az vanilya

1 paket labne peyniri

Ahududu sosu igin:

300 gr dondurulmus ahududu

1 su bardagi su

1 su bardagi tozseker

Yarim yesil limon suyu veya 1/4 sari limon suyu

Oncelikle ahududu sosumuzu hazirlamaya baslayalim. Limon suyu harig tiim malzemeyi kiigiik bir tencereye
alip kaynatalim. Kaynadiktan sonra limon suyunu ilave edelim ve 5 dakika daha kaynatalim. Altini kapatip biraz
iinmasini bekleyelim.

Ahududu sosu biraz ilindiktan sonra bir kaba sosu siizelim ve suzilen ahududulu taneleri tartimizin Gzerine
dékmek igin ayiralim. Kalan suyu ¢ok lezzetli oluyor.

Finmimizi 180 dereceye ayarlayalim ve isitmaya baslayalim.

Tart hamuru icin gerekli malzemeleri en az yarim saat dnce tezgaha ¢ikararak sicakliklarinin oda isisina
gelmesini saglayalim. Daha sonra yogurma kabimiza tim malzemeyi ekleyelim. Margarini kiip kip dograyarak,
unuda eleyerek ekleyelim. Tim malzemeyi elimizle yavags yavas yedirerek yoguralim. Yumusak bir hamur elde
edince hamurumuzu streg film ile sarip 20 dakika buzdolabinda bekletelim.

20 dakika sonra hamurumuzu buzdolabindan gikarip tart kalibimizi yaglayalim ve hamurumuzu yaglanmig tart
kalibimiza elimizle yayalim. Isterseniz hamuru oklava ile agip tart kalibina yerlestirebilirsiniz. Hamurumuzu
yaydiktan sonra bir tath ¢atali ile hamurun birkag yerine ¢atall yumusak bastirarak birkag delik agalim.
Tartimizi dnceden 180 derece i1sitidimiz firnimiza atalim ve yaklagik 20-25 dakika pisirelim. Pistikten sonra
sogutmak igin tezgahta bekletelim.

Kremamiz igin labne peyniri hari¢ tim malzemeyi orta boy bir tencereye koyup, atese almadan énce iyice
karistiralim ve atese alip devamli karistirarak pisirelim. Cabuk piser ve katilagir, ltfen pisirirken dikkat edelim.
Kremamiz pistikten sonra 1 paket labne peynirimizi kremaya katip mikser ile iyice ¢irpalim. Kremamizi sirasi
gelene kadar tezgahta bekletelim. )

Tart hamurumuzu ters cevirerek servis tabagimiza yerlestirelim. Uzerine peynirli kremamizi diizgince sirelim
ve en Uizerinide ahududu sosumuzu dékelim. Buzdolabinda en az yarim saat bekletmeniz yeterlidir.
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