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AHUDUDU RECELLI MiNi KEKLER

2 adet yumurta

7 yemek kasigi toz seker

1/2 gay bardagi aygicedi yad
1/2 su bardagi st

6 yemek kasigi un

4 yemek kasigi kakao

1 paket kabartma tozu

8 yemek kasigi tepeleme esmer seker
1/4 gay kagigi tuz

Ahududu Regeli Igin:

500 gram ahududu

2 su bardagi toz seker

4-5 damla limon suyu

Uzeri Igin:

Ahududu

Yumurta ve toz sekeri kbpilrene kadar ¢irpin. Ardindan aygicegi yagdi ve situ ekleyin. Karistirdiktan sonra esmer
sekeri katip tim kuru malzemeyi eleyerek ekleyin. Homojen bir kivam alana kadar yavagga karistirin. 2 adet
248&apos;lt mini cupcake kalibinin iglerine cupcake kagitlari koyun ve tereyagdi ile yaglayin. Iglerine hazirladiginiz
harci paylastinp énceden isitilmig firnda 10-12 dakika kadar pisirin.

Ahududu ve toz sekeri bir tencereye alin. Arada karistirarak seker eriyene kadar kaynatin. Seker eridikten sonra
5 dakika kadar orta ateste kaynatin ve igine limon suyunu sikip bir kavanoza alin. Pigen ve soguyan minik
keklerin iginden bir gay kagig! ile parcalar koparin. Iglerine sogumus recgelden birer ¢cay kasigi koyun. Birer adet
ahududu ile sUsleyerek servis yapin.
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