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AHUDUDU NANE JOLESI (ALMANYA)

450 mi alan 4 kavanoz i¢in yeterli MALZEME
1 kilo ahududu (600 ml suyu igin),

40 g koék zencefil,

250 g Ginger (Schweppes zencefilli limonata),
2-3 corba kasigi limon suyu,

1 blyUk bag nane,

1 kilo pratik regel sekeri.

1. Ahududuyu ayiklayarak yikayin ve siziin, suyunu sikin. Ahududu suyunu bir tencereye koyun, zencefili
soyarak dilimleyin.

2. Ahududu suyuna zencefil limonatasini, limon suyunu, zencefil dilimlerini ve yikanmig naneyi ilave edin. Sekeri
de katin ve hepsini devamli karigtirarak kaynamaya birakin. 1 dakika sire ile fokur fokur kaynasin.

3. Tencereyi atesten alin, naneyi ile zencefil dilimlerini ¢ikartin. Ustlinde olusan képugu alin, j6leyi kavanozlara
doldurun, kapaklari kapatin.
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