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AHUDUDU BAHGCESI
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100 g tereyadi

3 yumurta

1,5 cay bardag toz seker

2 yemek kasigi yogurt

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin
2 su bardagi un

2 cay kasigi Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
1 cay bardagi 6guttimis findik
250 g ahududu

0,5 gcay bardagi tanesiz cilek receli
Pisirme kalibi (& 28 cm)

Kalibi margarin ile yaglayin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip 1sinmasi igin énceden agin.

Alt-Ust pisirme: 190 °C

Turbo pisirme: 180 °C

Tereyagini eritip sogutun. Yumurta, toz seker, yogurt ve sekerli vanilini ilave edip 2-3 dakika girpin. Unu hamur
kabartma tozu ile karigtirip eleyin, karigima ekleyin ve 2 dakika daha ¢irpin. Ogutilmis findiklari ilave edin ve
kisa bir stre daha ¢irpin. Hamuru kaliba dékiin ve tzerini dizeltin. Uzerine ahududulari siralayin ve pisirin.
Pisirme suresi: Yaklasik 30 dakika

Firindan ¢ikartip bekletmeden Uizerine ¢gilek regelini stiriin. Sogutup dilimleyerek servis yapin.
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