—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

AHUDU SURUBU

30 gr limon tuzu
1 kg ahududu
1.5 kg seker

Ahududuyu ayiklayip, temizleyin, sonra bol suda, yikayin. Bir slizgecte stzin.

Ahududuyu toz sekerle ovalaya ovalaya yogurun ve sekerin tamamen erimesi icin on iki saat kadar bir kenarda
bekletin.

Seker tamamen eridiginde ahududuyu, ince delikli bir stizgegten gegirin ve sikarak siziin.

Slzgecte kalan posaya yarim su bardagi su koyun, tekrar yogurup sikin ve stizin.

Elde ettigiz suruba 30 gr limon tuzu katip eritin.

Slzgecten gegirin ve bir siseye doldurup serin bir yerde muhafaza edin. Bir su bardagina iki parmak surup
koyun, Uizerini suyla tamamlayip karstirdiktan sonra servis yapin.
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