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AHUDUDU SURUBU

Kullanilacak malzeme:
1 kg ahududu

1,5 kg tozseker

25 gr limontuzu.

Yapiligt:

Ahududu ayiklanir, cer¢épl temizlenir, sonra bol su i¢inde érselenmeden yikanir. Bir sizgegte stizliimeye
birakilir. Stztlmis ahududu tozsekerle glizelce ve ovalaya ovalaya yodurulur ve seker tamamen eriyinceye
kadar (10-12 saat) bir kenarda birakilir. Seker tamamen eriyince ahududu, ince delikli stizgegten gecirilerek ve
sikilarak stzuldr. Stzgecte kalan posaya 1/2 bardak su konur, tekrar yodurulur ve sikilarak sizulir, elde edilen
suruba 25 gr limontuzu katilip eritilir. Stizgecten gecirilerek siselere doldurulup serin bir yerde veya
buzdolabinda saklanir. Bir mevsim boyunca kullanabileceginiz surup, dider suruplar gibi soguk suyla
karistinlarak icilir veya ikram edilir. Bir limonata bardagina iki parmak surup konup Uzeri suyla doldurulur ve
iyice karigtirihir.
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