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AHTAPOTLU SPAGETTİ

300 g ahtapot
1 paket makarna
3 adet soğan (doğranmış)
3 yemek kaşığı zeytinyağı
2 adet domates (rendelenmiş)
2 yemek kaşığı domates püresi
2-3 diş sarımsak (doğranmış)
8-10 adet zeytin (çekirdekleri alınıp doğranmış)
1 yemek kaşığı kapari
1 tutam fesleğen (taze veya kuru)
Tuz
Karabiber

Makarna tuzlu suda haşlanır ve süzülür.
Hazırlanan ahtapot düdüklü tencerede yarım saat yumuşayıncaya kadar haşlandıktan sonra derisi soyulup atılır
ufak parçalar halinde doğranır. (haşlama sonrası bir yere asılarak soğutulması sertleşmesine engel olur)
>Soğanlar zeytinyağı ile pembeleşene kadar pişirilip kalan tüm malzeme eklenir, gerekirse tencereye
yapışmaması için su eklenir.
Sos makarna üzerine dökülüp servis edilir, istenirse üzerine rendelenmiş parmesan veya taze kaşar peyniri
dökülebilir.

© lezzetler.com tarif no:22425 • adı:Ahtapotlu Spagetti • gönderen:inciacarsoy • indirme tarihi:08.05.2024 - 23:10

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/ahtapotlu-spagetti-vt100424
http://www.tcpdf.org

