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AHTAPOTLU PILAV (MUGLA)

1 kilogram ahtapot
500 gram piring

1 adet kuru sogan
Karabiber
Zeytinyag!

Su

Pilavin pirincini birka¢ saat 6nceden islatin.

Ahtapotu ocaga alin ve sicak suda pisene kadar haglayin.

Ahtapotu haglandiktan sonra dograyin.

Daha sonra soganlari da incecik dograyin.

Ocaga aldiginiz bir tencerede yag kizdirin.

Kizdirlan yagda 6nce sogan sonra da ahtapot ve pirinci kavurun.

Uzerine, ahtapotun haglama suyundan ilave edin ve suyunu ¢ekene kadar pigirin.
Tuz eklenmesine gerek yoktur.

Pilaviniz 15-20 dakika icinde hazir.

Servis esnasinda Uzerine karabiber serpin.
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