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AHTAPOT YAHNISI

1,5 kg ahtapot

3 adet sogan

60 gr margarin

1 corba kasigi salca
1 adet domates

2 corba kagsiJi sirke

3 adet defne yapragi
1 tutam karabiber

1 tutam tuz

Ahtapotlar dévilmas olarak aliniz .Glzelce yikayip didiklU tencerede yarim saat yumusayincaya kadar
haslayiniz. Haglandiktan sonra derisini soyup atiniz ve pembemsi beyaz derisini kugbasi dograyiniz.
Tencerede sana yagi kizdiriniz. Sodani ince dograyip kizgin yagda yumusayincaya kadar soteleyiniz. Bilahare
kp tarzinda kesilmis domatesleri ve salcayi ilave ediniz. Birkag sefer gevirdikten sonra ahtapotlari ilave ediniz.
Defne yapraklarini, tuz ve karabiberi ve bir su bardadi su ilave edip kisik ateste 10-15 dakika pisiriniz. Ocagi
sOndlreceginize yakin sirkesini ilave ediniz.

Arzuya goére soguk veya sicak servis yapiniz.
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