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AHTAPOT YAHNI

Malzeme:

500 gram ahtapot

1 kahve fincani sirke

2 yemek kasigi zeytinyagi
1 orta boy sogan

2 dis sarimsak

2 orta boy domates

2 sivri biber

1 karanfil

1 klicUk parca targin
defne yapragi

yarim demet maydanoz

1 yemek kasigdi limon suyu
1 cay kasigi kekik
karabiber

tuz

Yapiligt:

1 yemek kasigi limon suyu, 1 ¢ay kasigi kekik, karabiber, tuz. Ahtapotu bir giizel pisirin ve 1-2 santim
kalinhginda dilimler halinde dograyin. Sarmisagin dis kabudunu soyun ve bitin birakin. Domatesleri sicak suya
sokup ¢ikartin, kabuklarini soyun ve kiguk parcalar halinde dograyin. Sivri biberleri yarim santim uzunlugunda
dograyin. Zeytinyadini ve sogani tavaya koyun, karistirarak yakmadan 5 dakika daha kavurmaya devam edin.
Domates, sivri biber, targin, karanfil, defne yapradi, tuz ve karabiberi ekleyin. 2 fincan sicak su katin ve orta
ateste yarim saat pisirin. Ocagdi s6ndlrince karanfil, tar¢in ve defne yapragdini ¢ikartin. Limon suyu ve kekigi
ilave edin. Karistirin ve maydanozu tzerine serpin. llik olarak servis yapin.
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