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AHTAPOT YAHNISI

500 gr taze ahtapot

5 adet kuru sogan

1,5 yemek kasigi tereyagi
3 adet sogan

3 adet domates

5 dis sarimsak

1 cay kasigi karabiber
Tuz

Ahtapotlarin ortalarindaki taglarini (agiz gagalarini) ¢ikarip, baslarini kesin.

Derin bir pisirme tenceresinde 2 yemek kasigi tereyaginda 2 cm lik seritler halinde kestiginiz ahtapotlari ilave
edip soteleyin.

Soganlari soyarak dérde boélin. Kabugu soyulmus ve dogranmis domatesleri, sarimsaklari ve soganlari
kaynamakta olan ahtapotlara ilave edip tencerenin kapagdini kapatin. Yahniyi kisik ateste yumusayincaya kadar
pisirin. Tuz ve karabiber ile lezzetlendirin.
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