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AHTAPOT YAHNI (CESME iZMIR)

Resat Akbaykal

Yarim sogan (Rendelenecek)

3 adet yesil biber

3 adet olgun domates (Rendelenecek)
1 su bardagi zeytinyag

2 dig sarimsak

Karabiber

Toz kirmizi biber

Tuz

2 adet defne yapragi

Onceden dévilmis ve temizlenmig olan ahtapot, diidikli tencerede 1 saat kadar kaynatilir.
Haslanmis olan ahtapot, kesme tahtasina alinir ve kiigiik lokmalar halinde dogranir. Derisi ve vantuzlari
kesinlikle atiimaz.

Diger tarafta yarim sogan rendelenir.

Ug¢ adet yesil biber dogranir.

Olgun domateslerden rende yapilir.

Zeytinyag ilave edilir.

2 dig sarimsak dévdaldr.

Karabiber, toz kirmizi biber ve tuz (istediginiz miktarda) ekilir.

2 adet defne yapragi ilave edilir.

Hepsi toprak glivece alinir ve iyice karigtirilir.

Guveg firina verilir ve ahtapot yahni pisirilir.

Not: Ahtapot geg piser. lyice pistigini anlayabilmek i¢in ahtapota catal batiririz. Gatal rahat batmaya
basladiginda ahtapot pismis demektir.
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