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AHTAPOT SOGUS ZEYTINYAGINDA MARIN

https://cook.com.tr

Sizma Zeytinyagi 1 Litre
Sofra Tuzu 1 Gorba Kasig
Limon Suyu 1 Adet
Ahtapot 2 Adet

Uzim Sirkesi 1 Adet

Ahtapotlar sokluysa ¢6zdUrlp iyicen mermer tezgahta dévin iyicem dévin ki yumusak olsun sonra tencereye
koy su sirke limon suyu koy sarimsakta kaynasin 1 sise normal soda o yoksa 2 kagsik cep sodasi at kaynat
pissin ayri bir kaba tuz limon suyu taze sik sonra yag koyup dursun ahtapotlar pistikten sonra soyup julyen
dograyip limonlu sosla iyicem harmanlayip 2 3 saat dinlensin.
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