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AHTAPOT SALATASI

https://acunn.com

Ahtapot
Karbonat
Su

Limon
Zeytinyag!
Tuz

Ahtapot bas kismindan ters ¢evrilerek bir giizel temizlenir. Yikadiktan sonra karbonat ile ovulur. Bir gece
dolapta karbonatli olarak bekletilir. Ertesi giin glizelce yikanan ahtapot didukli tencerede 20 dakika pigirilir.
Pisirmeden sonra tekrar yikanir. Yikama esnasinda tercihe gére vantuzlari atilir tamamen beyaz eti kullanilir ya
da benim yaptigim gibi vantuzlu kullanilir. Limon zeytinyadi ve tuz ilave edilir. Kiigtk kiigik dogranarak salata
yesillikleri icinde de servis yapilabilir.
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