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AHTAPOT SALATASI

Vedat Basaran

1 kg. dévilmUs ahtapot

s demet maydanoz

Ya demet dereotu / Sttlemek icin
Kirmizi, sari, yesil dolmalik biber
5 dis sarmisak

1 adet limon

2 tath kasig tuz

Ya demet roka / Sislemek icin

3 adet defne yapragi

12 su bardagi zeytinyagi

Tencereye yarisina kadar su koyup kaynatin. Temizlenmis ve déviimis ahtapotu sudan gegirin. Maydanoz
saplari, 1 adet defne yapragi ve kabuklari soyulmamig 3 dis sarmisak ile birlikte ahtapotu, orta ateste, 45 dakika
pisirin. Dolmalik biberlerin gekirdek yataklarini temizleyin. Bag ve dip kisimlarini ayirip, uzunlamasina ince
seritler halinde kesin. Iki dis sarmisag, ince ince kiyip, tavada kizdirdiginiz zeytinyaginda hafifce kavurun.
Dilimlediginiz biberler ile 1 adet defne yapradi ve 1 tath kasidi tuz ilave edip kisik ateste 5 - 6 dakika pigirin.
Limonu sikip, genis ve derin bir kabin i¢ine bosaltin. 1 bardak zeytinyadi ilave edip iyice karistirin. 1 tath kasigi
tuz katip biraz daha karigtirmaya devam edin. )

Pisen ahtapotu, buzlu suya aktarip, derilerini temizleyin. Kafa kismini ayirin. Once, ¢ santim uzunlugunda
kicUk parcgalara ayirin, sonra da kalin parcaciklari, ortalarindan ikiye bélin. Hazirladiginiz sosun i¢ine koyup
iyice karistinin. 1 adet defne yapragdi ilave ettikten sonra, sosa buladiginiz ahtapotlari sote ettiginiz biberlere katip
karistinin. Kalan sosu ilave edip bir giin beklettikten sonra servis yapin.
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