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AHTAPOT KURUSU (CESME iZMIR)

Resat Akbaykal

Temizlenmig ve ayiklanmig ahtapot ugurtma yapar gibi dal veya kargilarla gerilir. Her bir bacagi, kasnagin bir
koluna gelecek bigimde baglanan ahtapot, ugurtma gibi gerilmis olur. Hazir satilan ¢itadan yapilmis kasnaklari
denemeyin, onlar ince oldugu igin ahtapotu gerecek kuvvette degildirler. Ahtapot gerildikten sonra bir ip
yardimiyla kasnak gines géren yukariya bir yere asilir ve ahtapot 1 hafta boyunca gineste tutulur. Aksam
oldugu zaman ahtapot mutlaka igeri alinir, bdylece ¢ig yagmasindan korumus oluruz.

1 hafta sonra kurutulmus olan ahtapot, pargalara ayrilir. Ornegin bir bacagi alinip gazete kagidina sarilir. Sarmis
oldugumuz gazete kagidi sirke ve su ile hafif islatilir. Ahtapotu sardigimiz gazete rulo bir bigimde tel ile sarilir.
Tel ile sarmamizin nedeni ateste yanmamasi i¢indir. Hazirladigimiz bu rulo sicak killn i¢ine birakilir. Pistigi
zaman agllir kigtk kiclk kesilir ve istah acici olarak tiketilir. Karin doyurmak igin kullaniimaz.
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