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AHTAPOT IZGARA

1 kg. ahtapot

Y2 iceberg marul

1 aet polorosso

1 adet lolorosso

1 demet roka

2 demet maydonoz
50 ml. zeytinyagi
4 adet rezene dali
1 adet limon

2 dis sarimsak
Hardal

Tuz

Hazirlanigi Ahtapot bittin glin boyunca glnes gbren bir terasta kollarindan gerilerek kurutulur.Giines battiktan
sonra alinir ve 10 derece dolapta 1 saat dinlendirilir. Onceden hazirlanmig zeytinyadi, sarimsak karigsimina
bulanip 1zgarada pisirilir. Sonra iceberg marul, polorosso, lolorosso, roka, maydonoz, rezene ayiklanip, soguk su
ile yikanip dogranir, iki saat buzlu suyun i¢inde bekletilir. Yesillikler servis tabagdina alinir, Gzerine ahtapot
dilimleri dizilir. Zeytinyag, limon suyu, hardal, tuz ile yapilan hardal sos dokullp, rezene dallari ile servis edilir.
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