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AHTAPOT IZGARA

1 kilo gr ahtapot

Yarim demet marul

Yarim demet maydanoz

1 demet roka

Yarim paket eritilmis margarin
Biraz biberiye

1 adet limon

2 dig sarimsak

Az miktarda hardal

Ahtapot giin boyunca glineste gerilerek kurutulur. Aksam 10 derecede, buzdolabinda 1 saat dinlendirilir.
Onceden hazirlanan ertilmis margarin, sarimsak karisimina bulanip 1zgarada pisirilir. Sonra marul, roka,
maydanoz, biberiye soguk su ile yikanip dogranir; iki saat buzlu suyun iginde bekletilir. Yesillikler servis
tabagina alinir, Gzerine ahtapot dilimleri dizilir. Zeytinyagd, limon suyu, hardal, tuz ile yapilan sos doklip,
biberiye ile servis edilir.
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