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AHTAPOT GUVEC

1 kg. ahtapot

Yarim ¢ay bardagi sirke

3 adet orta boy domates

1 adet orta boy sogan

2-3 adet biber

1/4 cay barda@i zeytinyag!

Haslama ahtapotu, sirke ve su ile (ahtapot hizasinda) didukli tencereye koyuyoruz ve étmeye bagladiktan
sonra 20 dakika hagliyoruz. Pigen ahtapotun derisini su altinda siyiriyoruz. Ahtapotlari kugbagi olarak kesiyoruz.
Zeytinyaginda 5 dakika kizarttiktan sonra tzerine sodanlari ilave ederek hafif kavuruyoruz. Uzerine biber ilave
ediyoruz. 5 dakika daha kavuruyoruz ve domates ilave ederek kapagi kapatip 5-10 dakika daha pisirmeye
devam ediyoruz. Suyunu g¢ektirmeden servis ediyoruz.
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