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AHKOEKAKAN (ABHAZ)

Zeynep Kaking
(Cevizli Kestaneli Tatli)

MALZEMELER:

800 gram kirik kestane sekeri,

2.5 su bardagi ceviz i¢i (250 gram),

1 cay bardagi krema (100 gram),

1 gay bardagi+2 ¢orba kagigi tereyagdi (100 gram)
SOS IGIN:

Uzim pekmezi, krema ya da bal

HAZIRLANISI:

Ceviz ici elle ya da robotla parcalanir. Bir tavada iki dakika kadar tereyagiyla ¢evrilir. Tavayi ocaktan alip
beklemeye alinir. Iidiktan sonra kestane sekeri ve krema katilir ve iyice karigtirilir. Kiigik kaliplara paylagtirilir,
tersyliz edilir ve servis tabagina alinir. Uzerine Gzim pekmezi ya da bal dolastirilir.
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