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AHI HELVASI (KIRSEHIR)

http://www.turansam.org

5 su bardagi un

1 su bardagi pekmez

1 paket margarin

Yarim ¢ay bardagi siviyag
1 su bardagi toz seker
150 gr ceviz

2 su bardagi su

Seker, bir su bardagi su ve pekmez karistirilip atese konur.

Bir tagim kaynatilir, tencerenin atesi, surubu kaynatmayacak kadar kisilir.

Ayri bir tencereye yag ile un az ateste hafif pembelesinceye kadar kavrulur.

Ardindan sicak surup tencereye ilave edilir.

Hafif ateste karigtirilarak biraz pigirilir, tencerenin kapagi kapatilir, 3-4 dakika bekletilir.
Kasikla sekillendirilerek tabaga servis edilir.

Uzerine ceviz eklenir.
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