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AHENKLI BULGUR PILAVI

3 cay bardag: pilavlik bulgur

1 bas sarimsak

1 adet kuru sogan

1 corba kasigi domates salgasi
Yarim ¢orba kasigi biber salcasi
1 cay bardagi zeytinyag

2 tath kasigi kuru nane

1 tath kasidi tuz

Yarim tath kasigi karabiber

2 su bardagi su

Sogan ve sarimsak ¢ok ince kiyilir. Tencereye aktarilir, seffaflagsana kadar kavrulur. Sonra yikanmig bulgur ve
salgalar katilir, bir kag tur gevrilir. Tuz, nane, karabiber ve su ilave edilir. Kapak kapatilir. 10 dakika kadar
pigirilir. Karigtirilir ve servise sunulur.
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