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AGZI YUMUK (SANLIURFA)

Emine Beder

350 gram kiyma

1 adet sogan

1 demet maydanoz
Tuz

Karabiber

2,5 su bardagi un

1 adet yumurta
Yarim su bardagi su
1-2 kasik yoQurt

1 su bardagi sivi yag

Ince dogranmig sogani, kiymayi, yumurtayi, baharatlar ve tuzu yoguralim. 1 ¢orba kasigi un ile suyu da katip,
tekrar yoguralim. Ayri bir kaba unu alip, yumurtayi kiralim. Su, yogurt ve tuz ekleyip yoguralim. Kulak memesi
yumusgakliginda bir hamur elde edelim. Hamuru 20 kiigik bezeye ayirip, tizerine nemli bez 6rterek, 20 dakika
dinlendirelim. Her bezeyi fincan buyudkliginde agalim. Uzerine kiymali icten koyalim. Kenarlarini kiguk pililer
yaparak kiymanin tzerine gevirelim. Kizgin yagda kizartalim.
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Fotograf "Saadet" tarafindan génderildi. 25.04.2017
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