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AGZI YUMUK

250 gram Bizim Mutfak Un

1 adet yumurta

1 tutam Tuz

su ]

Kizartmak Igin :

Bizim Mutfak Misir6zi Yagi

I¢c Malzeme igin :

1 adet sogan

1 ¢orba kasig Altin Hasat Sizma Zeytinyagi
250 gram yagsiz kiyma

tuz, karabiber, kirmizi toz biber
1 corba kasigi susam

I¢ malzeme igin sodani soyup ince ince kiyin. Zeytinyagdini tavada isitip sogan ve kiymayi kavurun. Tuz, susam
ve baharatini ekleyip tatlandirin. Ocaktan alin ve ilinmaya birakin. Unu hamur yogurma kabina alin. Ortasini
havuz gibi agip yumurta ve tuzu ilave edin. Azar azar soguk su ilave ederek orta sertlikte bir hamur yogurun.
Hamurdan yumurta buytkltginde pargalar koparin. Un serpilmig tezgahin Gizerinde tatl tabagindan biraz daha
klglk hamur acin. Ilg malzemeyi ortasina yerlestirin. Hamurun kenarlarini blizerek tzerini kapatin. Kalan
malzemeyi de ayni sekilde hazirlayin. Hamur pargalarini kizgin yagda pembelesinceye kadar kizartin. Fazla
yagini sizdlirmek igin kagit bir havlu Uzerine aktarin. Sicak servis yapin.
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