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AGZI ACIK VE AGZI YUMUK

Hamur icin:

4 su bardagi un

2 yemek kasigi yogurt
2 tath kasigi tuz

2 yemek kasigi zeytinyagi
AJzi yumuk harci igin:
200 gram kuzu kiyma
3 yemek kasi§i ceviz igi
1 tath kasigi karabiber
1 tath kasidi tereyad
AJzi acik harci igin:
200 gram kuzu kiyma

1 adet kuru sogan

1 adet yumurta

2 yemek kasigi un

2 cay kasigi pul biber

1 cay kasigi yenibahar
1 cay kasigi karabiber
1 tath kasidi salca

Oncelikle un, yogurt, tuz ve zeytinyagi ile bir hamur yogurun ve kenara alin.

AJzi acik i¢in sodanlari ince ince dograyin.

Kiyma ve baharatlarla karistirip 6zlesene kadar yogurun.

Agzi yumuk igin kuzu kiymayi bir tavada yagsiz kavurun.

Uzerine karabiber serpin.

Kiymanin iyice pismesine yakin Uzerine ceviz igi ekleyin.

Son olarak tereyagini ilave edip ocaktan alin.

Hamurunuzu tepsi buyUkliginde agin.

Bir kase ya da kalip kullanarak hamurdan yuvarlaklar kesin.

Yuvarlaklarin bir kisminin ortasina adzi agik harcindan, bir kisminin ortasina ise agzi yumuk harcindan koyun.
AJzi aciklarin hamurlarini ortasi acik kalacak sekilde hamurlari blizerek katlayin.

AJzi yumuklari ise torba gibi tamamen kapali olacak sekilde bizerek kapatin.

Sivi yagi kizdirin.

AgJzi aciklar dnce agik kismi alta gelecek sekilde yaga alin. Ardindan diger taraflarini da kizartin.
AJzi yumuklarn da yagda kizartin.

Tabaklari kagit havluyla kaplayip kizarttiginiz Granlerin fazla yagini ¢ektirip sicak servis edin.

Not: Agzi acgik ve kardesi agzi yumuk Sanlurfa mutfagina ait nefis bir hamur isi. Bu iki yemek ayni hamurla ve
birbirine gcok benzeyen i¢ harglariyla yapildiklar i¢in genellikle birlikte aniliyorlar.
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