—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

AGZI ACIK TATLI

250 gr margarin

1 kase ceviz

1 adet yumurta

1 kasik yogurt

1 tath kasidi karbonat
Serbeti:

3 bardak seker

3 bardak su

250 gram margarin eritilip sogutulur. Soguyan yaga 1 yumurta kirilir ve bir tath kasigi yogurt eklenip ¢irpilir
karisimin Gzerine aldigi kadar un ve karbonat serpilerek yogurulmaya baglanir kulak memesi kivamindaki hamur
oklavayla ag¢ilir agilan hamurdan bardakla yuvarlak pargalar kesilir. Kesilen hamur parcalarinin Gizerine ceviz
parcalari yerlestirilip agz1 acik kalacak sekilde katlanir. I¢i cevizli hamurlar firin tepsisine dizilip pigirilir. Tatlinin
serbeti icin 3 bardak seker 3 bardak suyla kaynatilir. 3 damla da limon sikilip kaynayan serbet ilik sekilde pisip
firindan ¢ikartilan tatlinin Gzerine dékalir.

© lezzetler.com tarif no:103267 « adi:Agzi Agik Tatli « génderen:kamyoncu ¢ indirme tarihi:08.04.2025 - 01:49


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/agzi-acik-tatli-vt75261
http://www.tcpdf.org

