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AGZI ACIK (SANLIURFA)

https://www.urfal.com

1/2 kg kiyma

4 su bardagi un

3 su bardagi sivi yag
Isot

tuz

karabiber

1 kasik salca

Bir bas ince kiyilmis sogan
2 ated yumurta
aldigi kadar su

4 su bardagi un

Bir yumurta ve su ile yogrularak yumusak kivamli bir hamur yapilir. Ceviz iriliginde yuvarlanir.

1/2 kg kiyma ile ince dogranmis ¢ig sogan, tuz, karabiber, isot karistirilir. Karigima bir yumurta kirilir sal¢a ve bir
¢ay bardagi un eklenerek iyice karistirilir. Bezeler kiigik agllir, elle 1slatilarak Gzerine kiyma yayilir. Kenarlari
kivrilarak kapatilir. Kizgin yagda énce kiymali tarafi olmak Uzere kizartilir. pecetenin Gzerine ¢ikarilarak fazla
yagi alinir. AJzi acik servise hazirdir.

Fotograf "Saadet" tarafindan génderildi. 27.04.2016
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