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AGZI ACIK (SANLIURFA)

Hamuru igin:

1 kgun

1 tath kasidi tuz

2 yemek kasigi sirke

50 gram tereyag!

Yarnim cay bardagi aygicegi yag!
Uzeri icin:

1 kg yagdsiz, iki kez ¢ekilmis kiyma
2 yemek kasigi un

2 yemek kasigi isot

2 orta boy rendelenmis sogan

1 tath kasigi kansik baharat

1 adet yumurta

1 cay kasigi karabiber
Kizartmak igin:

2 su bardag aycicedi yagi

Unun bir yemek tabagi kadarini bir kenara ayirin. Geri kalanini hamur yogurma kabina alin. Ortasini havuz
seklinde acip tuz, sirke, oda isisinda tereyadi ve biraz su ilave ederek yogurun. Hamur hafif sert bir kivama
gelene kadar yavasga su ekleyerek yogurmaya devam edin. Ki¢ik bir tabaga aygicegi yagini koyun. Arada
elinizi yaga batirarak hamuru iyice dzlesene kadar yogurmaya devam edin. Béreklerin i¢ harci icin gereken tim
malzemeyi karistinp yogurun. Hamurdan cevizden biraz daha blytk pargalar koparip yuvarlayin. Bir parca
hamuru un serperek merdane yardimiyla tath tabagi boyutunda agin. Elinizi islatarak hamurun Gizerine kiymali
harctan yayin. Kenarlarini kivirarak kapatin. Kalan hamurlari da ayni sekilde hazirlayin. Genis bir tavada
aycicegdi yagini isitin. Hamurlarin énce kiymal kismini, ardindan ise taban kismini kizartip sicak servis yapin.
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