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AGZI ACIK (SANLIURFA)
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3 su bardagi un

1 adet yumurta

1,5 su bardag ilik su
1 ¢ay kagigi dolusu tuz
I¢ harciigin

300 gram kiyma

1 adet kuru sogan

1 yemek kagigi un

1 tath kasidi salca
Tuz

Karabiber

Isot veya pul biber

Yogurma kabina unu alin ve ortasini havuz seklinde agin. Unun Uzerine tuzu serpin. Ortasina yumurta ve suyu
koyup yumusak bir hamur yogurun. Gerekirse su ilave edin. Hamurun (zerini 6rtiin ve 10-15 dakika dinlenmeye
birakin.

I¢c malzemesi igin sodani incecik dograyin. Gukur bir kasenin iginde kiyma, sogan, salca, un ve baharatlari alip
guizelce yogurun. (Arzu ederseniz 1 adet yumurta ekleyebilirsiniz.) Dinlenen hamurdan ceviz biytkligiinde
parcalar koparin. Pargalari tek tek merdane yardimiyla veya elinizle agin. I¢ malzemenin giizelce yapismasi igin
hamurun Uzerini hafifge elinizle i1slatin. Ortasina kiymali hargtan ug kisimlardan 2 santimetre kadar bogluk
birakacak gekilde yayin ve harcin Gzerine elinizle bastirin. Ug kisimlarini ¢cimdik atar gibi toplayarak kiymali
harcin Uzerine kapatin. Genis bir tavaya bolca sivi yag koyup kizdirin. I¢ harci dokilmesin diye ilk énce boregin
kiymali kismini pigirin. Kiymali yizl kizardiginda diger yuziind kizartin. Kizaran bérekleri haviu kagit serilmig
servis tabagina alin. Ayran veya ¢ay egliginde sicak sicak servis yapin.
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